Woche 38 MENUPLAN vom 15.09.2025 - 21.09.2025
Mittag Abend
Tomatencremesuppe mit Nidelkappli
Montag Geschmorte Kalbsbacke im Rotweinbad, Bordeaux Sauce | Belegte Seemattbrotli

15.09.2025 Safran Risotto \%
Geburtstag Griine Bohnenbiindeli k}“
Bewohnerin Coupe Nesselrode

Tagessuppe )

Dienstag Alplermaggronen mit Zwiebelschweitze & Schinkenrolle gefiillt
16.09.2025 dazu Apfelmus - mit Apfel und Hiittenkase
Frucht

Tagessuppe Ausweichmenu
Mittwoch Kaninchenragout an Knoblauchsauce Waadtlander Maiskuchen fir Abendessen
17.09.2025 Ebly

Gemdise Birchermuesli
Dessert

Tagessuppe Kleiner gemischter
Donnerstag Pouletbriistli an Orangensauce Blatterteigtasche gefiillt Salat
18.09.2025 Basmatireis mit Speck, Birne und Brie
Geburtstag Erbsli und Riebli dazu Blattsalat Café complet

Bewohnerin

Caramelchopfli

Tagessuppe

Tagessuppe mit Brot

Freitag Pochiertes Lachsmedaillon an Limetten-Kokossauce Riihrei mit Schinken
19.09.2025 Salzkartoffeln Aufschnittteller mit Kase
Mischsalat an Frenchdressing
Frucht Pfannkuchen mit Konfi
Tagessuppe
Samstag Ofenfleischkdse an Senfrahmsauce Toast Hawaii Kalter Bratenteller, garniert
20.09.2025 Gebratene Kartoffelschnitze
Gemise
Dessert
Tagessuppe Wochenmenu
Sonntag Geschmorter Kalbsbraten an Thymianjus Einback mit Kompott #Salatteller
21.09.2025 Nadeli #Gemiiseteller
Gemisebouquet #Gebratener Pouletschenkel
Dessert mit Tagesbeilage
Fleisch Kalb, Schwein: Schweiz Rind: Schweiz / Siidamerika* * Kann mit Antibiotika u/o anderen antimikrobiellen
Lamm: Schweiz/ Neuseeland/ Australien (nach CH Norm) Leistungsforderern erzeugt worden sein
Herkunft Gefliigel Schweiz / Deutschland
Kaninchen Schweiz / Ungarn (nach Schweizer Haltungsnormen)
Fisch Bitte fragen Sie das Kiichenpersonal.
Brot& Feingebacke Schweiz Allergene Bei Nahrungsmittelallergien fragen Sie bitte unser Personal!




