Woche 8 MENUPLAN vom 16.02.2026 - 22.02.2026

Mittag Abend

Tagessuppe
Montag Schweinshaxe Cremolata Penne Amatriciana
16.02.2026 T Kartoffelstock ¥ (mit Tomatensauce, Speck, Zwiebeln
4  Gemise 4 % und Knoblauch)
Frucht

Tagessuppe
Dienstag Pouletbriistli an Erdnuss-Kokossauce ) Tessiner Teller
17.02.2026 Basmatireis (mit Rohschinken, Salami und Coppa)
Gemdise 2 -y %
w* Dessert

Tagessuppe Ausweichmenu
Mittwoch Rostipizza Schweizer-Art Vogelheu mit Kompott fiir Abendessen
18.02.2026 Tomaten, Champignons, Zwiebeln, Raclettekase
Aschermittwoch Gemischter Salat ] Birchermuesli
Dessert *

] Kleiner gemischter
Spatzlipfanne Grossmutter Art Salat

Tagessuppe

Donnerstag Rindsgeschnetzeltes an Paprikarahmsauce
19.02.2026 Teigwaren

Gemuse

= Café complet
Dessert *

Tagessuppe = Tagessuppe mit Brot
Freitag Fischknusperli mit Tartarsauce Apfel im Schlafrock
20.02.2026 Salzkartoffeln mit Vanillesauce ] Aufschnittteller mit Kase
Mischsalat an Honig- Balsamicodressing *

Frucht i w = Schwartenmagen, garniert
Tagessuppe )T/
Samstag Trutenpiccata v Toast Williams = Gemise-Cantadou Toast
21.02.2026 o Tomatenspaghetti
Gemiise P T
Dessert
Tagessuppe " Wochenmenu
Sonntag Paniertes Schweinsschnitzel ‘ Rostitasche gefiillt mit Frischkase #Salatteller
22.02.2026 Pommes frites dazu Blattsalat #Gemiiseteller
w Gemiisebouquet e #Blindner Capuns
Dessert (gefiilite Mangoldblatter)

Fleisch Kalb, Schwein: Schweiz Rind: Schweiz / Sidamerika* * Kann mit Antibiotika u/o anderen antimikrobiellen
Lamm: Schweiz/ Neuseeland/ Australien (nach CH Norm) Leistungsforderern erzeugt worden sein
Herkunft Gefliigel Schweiz / Deutschland
Kaninchen Schweiz / Ungarn (nach Schweizer Haltungsnormen)
Fisch Bitte fragen Sie das Kiichenpersonal.
Brot & Feingebacke Schweiz Allergene Bei Nahrungsmittelallergien fragen Sie bitte unser Personal!




